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OFICIO COMISORIO No. 7303-2442-25

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados serfiores:

Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios

_ al momento de realizar la diligencia)
COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS|CR126A No17-90INT 10 BOGOTA D.C.

AGROPECUARIOS CIALTA S.A.S. CODIGO 033DM

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 11 AL 15
DE AGOSTO 2025, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™) Dependencia
FERNANDO ANTONIO GUERRA PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BARON CENTRO ORIENTE 2
IVAN DARIO NEIRA ROMERO PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con numero telefonico (601) 2425213 ext. 7751 o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consuita.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7751 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el,:j' siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 7425000 Ext 2005 o denunciar en
la pagina web www.invima.gqov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién (+57) (601) 2425000 ext 1500. *Los
teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogot4.

Recibido por

Dado en la ciudad ¢e Bogotd, el dia 11 DE AGOSTO 2025

Firma
Nombre ]

CLARIBEL ACOSTA VESGA Cédula 8. 2o\« B\

Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Cargo '3 St D Gestue feaovem,

Direccién de operaciones Sanitarias Fecha Ll be T0 O R0z

X



~ INSPECCION; VIGILANCIA Y CONTROL \ INSPECCION

in‘{lm ACTA DE INSPECCION SANITARIA GON ENFOQUE DE RIESGO A PLANTAS DE DESPOSTE, BAJO DECRETO 1500 DE 2007
DA D P Y RESOLUCION 240 DE 2013
Codigo: WC-INS-FM10T | Version: 02 Fecha de Emisicn: 2022-05-25

Ciudad y fecha ] BOGOTA D.C, 2025-08-11, 12y 13, l

Razon Social | COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS CIALTA S.A.S,
Cédigo: { 033DM ] Nit:| 830046757-6 ]
Direceion: [ CR 126A No 17 90 INT 10
Muricipio: BOGOTAD.C. ] Departamento: | CUNDINAMARCA
Teléfanos: [_6014187884 EXT 159, 3138938010 | €-mail. [ dircalidad@cialta.com
|Representante Legal: | FABIO GUZMAN MARIN |
Datos de produccidn:
. . Dias de proceso: (relacione los dlas, ej.: Lunes,
Eupcise: [ Bovinas y Porcinos | ol g e LUNES, MARTES, MIERCOLES, JUEVES, VIERNES Y SABADO.
Velocidad de la linea: Bovinos: 3 - 3 .
B ehral s porrbe: | 50 Numero de tumos por dia; 1 Produccion total/dia (Ton): 21

Volumen de desposte Bovinos.

Capacidad de Almacenamiento de producto  Refrigerado:
(Numero de canalestumo):  porcinos: ol

G (Tonl:  Congelado

Dependencia y Grupo:

| DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS - GRUPO DE

TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 2 Gficio Comieprio No! 7303-2442-25

Objetiva de la visita: REALIZAR VISITA DE INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL CON ENFOQUE DE RIESGO BAJO DECRETO 1500 DE 2007 Y RESOLUCION 240 DE 2013, DE
) ACUERDO AL PLAN TRIMESTRAL DEL TERCER TRIMESTRE DE 2025,

R e 2024-12-18 Porcentaje obtenido: 98.84% j Concepto sanitario obtenido:|  FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS
Acepiable A Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple con la totalidad de los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjurto.
;:qﬁ:iﬁ?gs AR Se otorga esta calificacion cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto.
Inaceptabla 1 Se otorga esta calfficacion cuando el establecimiento no cumple con los requisitos del aspecto a evaluar de acuerdo con el instructivo adjunto,

T Rrie p —

T D

No. ASPECTO A VERIFICAR
1. ESTANDARES DE EJECUCION SANITARIA : e Calficacién | Factor | Puriuacin T Oteervaciones
1.1 Localizacién y accesos * A a . 3.0 XXX XX
1.2 Disefio y construccidn A 8 6.0 XXXXX
1.3 Sisternas de drenaje A 3 3.0 XXXXX
1.4 Ventilacidn A 3 3.0 XXXXX
1.5 lluminacién A 4 4.0 7 XX XXX
1.6 Instalaciones sanitarias :
1.6.1 Sandarios y vestieres * A 4 4.0 XXXXX
1.6.2 Filtros Sanitarios (No permite calificacion AR) A & 6.0 XXXXX
1.6.3 Instalaciones para realizar operaciones de impieza y desinfeccion en 4reas de proceso A & 6.0 AXXXX
1.7 Control itegrado de plagas * A 5 5.0 XXXXX
1.8 Manejo de residuos liquidos y sélidos A 4 40 XXXXX
1.9 Calidad del agua * A K 8.0 XXXXX
1.10 Operaciones sanitarias A 8 B.O i XXXXX
1.41 Personal manipulador 2= {2
1.11.1 Estado de salud * A 6 6.0 XXXXX
1.11.2 Capacitacion A 6 6.0 XXXXX
1.11.3 Précticas higiénicas y medidas de proteccion * A 6 8.0 XXXXX
1.42 Area de ingreso y fecepcion de materias primas s ; 7 -_ e
1.12.1 Requisitos de instalaciones* A 5.0 XXXXX
1.12.2 Requisitos de equipos y utensilios * A 5.0 XKXXXX
1.12.3 Requisitos de las operaciones * A B B.0 XXXXX
T 7.13 Area de decposte. ; == : -
1.13.1 Requi de instalaciones * A & 5.0 XXXXX
1.13.2 Requisitos de equipos y utensilios * A 5 50 AXAXXX
1.13.3 Requisitas de las operaciones * (Mo permite calificacion AR) A 8 B.O XXXXX )
1.14 Area de refrigeracién yio congelacién 3 3 :
1.141 Requishos de instalaciones * | A | (S 50 | XXXXX N
1.14.2 Requistos de equipos y utensilios * | A | 5 1 5.0 [ XXXXX \{’




1.14.3 Requisitos de las operaciones * A 8 | 8.0 | XXXXX
1.5 Area de despacho : ; 3 SR ' o ;

1.15.1 Requisitos de instalaciones * A (e 50 ] XX XXX
1.15.2 Requisitos de las operaciones * {Na permite calificacién AR) A BT 5.0 XXXXX
1.16 Otras instalaciones A : XXXXX
. R ~ TOTALBLOQUE A
2. PRI NTOS OPERATIVOS 7 Observaci
2.1 Desarrollo de los POES XXXXX
2.2 Implementacion de los POES * XXXXX
2.3 Mantenimiento de los POES XXXXX
2.4 Acclones cofrectivas XXXXX

2.5 Registros

ARIOS

3.1 Programa de r imiento de instalaci ¥ equipos A B

3.2 Programa de proveedores A & XXXXX

3.3 Programa de retiro del producto del mercado A 8 XXXXX

3.4 Programa de trazabifidad * A 8 XXXXX

3.5 Plan de muestreo A (s XXXXX

3.6 Programa de calibracitn de equipos A T i XXXXX
___TOTAL BLOQUE W - S A T e ) I

4.1 Vida (til de la came y productos camicos comestibles A 8 8.0

4.2 Rotulado del producto terminado A 8 6.0 XXXXX

4.3 Expedicién Gulas de transporte y destino de la Came y Productos cérhicos comestibles* A 8 6.0 XXXXX

4.4 Transporte producto terminado A B 8.0 XXXXX

4.5 Control del producto y del proceso * A i 8 | 8,0 XXX XX

E TOTAL BLOQUE : e : [T S
PUNTAJE FINAL T e s e T T e s

“Rens que al ser calificados con Inaceptable "I, armjar{ automaticaments un cmcaptn'sanuario DESFAVORABLE

E| establecimiento debe dar cumplimiento total a los items evaluados con “AR" o “|”

ESTANDARES DE EJECUCIGN SANITARIA 147 147

PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ESTANDARIZADOS DE 8 26
SANEAMIENTO (POES)

PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

PORCENTAJE DE
CUMPLIMIENTO

Firma: Liwmpn [ . p) it Firma: (-»Qtv

i IVAN DARIO NEIRA ROMERO Nembre: / FERNANDO I0'GUERRA BARON
Cédula 7335668 Cdula: ! B Tao48as

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: e ey oa v TERRITORIAL CENTRO m;E'gj! E2 Dependentia: CENTRO ORIéME 2




Norbre " NELSON FERMIN MORENO ALVAREZ Nombre: NA %’EQRAGC')N

A L St g
Cédula 80201801 Cédula: -~ )
Cargo: DIRECTOR DE CALIDAD Y GESTION AMBIENTAL Cargn: JEFE DE CALIDAD
Firma: Firma:
Nombre: Nombre:
Cédula Cédula:

Cargo: / Cargo: /

El Invima requiere para el ejercicio de sus funciones legales, recolectar datos personales de sus uUarios ¥ personas externas e incorporarios en bases de datos, El tratamiento de los mismos se hard de acuerdo con lo
establecido en Ia Ley 1581 de 2012 y en la Polftica de tratamiento y proteccidn de datos personales del Invima, la cual puede consultar en www.invima.gov.co

Se informa que en el marco de la estrategia de Iz lucha contra s legalidad y contrabando de pradustos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a ka linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias hitps //sesuite.invima. gov.co:444/Parsdipeticiones/solicitud, Para denunciar posibles hechos de GOMupGion de funcionarios ylo contratistas del Invima puede Bamar
ala linea anticorrupsian 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota,




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

invimao FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

Codigo:IVCAINS-FM162 = Version: 02 i Fecha de Emision: 2024-07-26

Datos Generales
Ciudad y Fecha | AAAA-MM-DD) BOGOTA D.C, 2025-08-11, 12y 13.
Nombre del Establecimiento

COMPANIA INTERNACIONAL DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS CIALTA S.A.S.
Identificacion del Producto SOBREBARRIGA DE RES DELGADA

Presentacion Comercial y ipe de empaque UNIDAD. PESO NETO 5.40 KG.EMPACADO AL VACIO

El rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado,
4.1 en una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo a
alguno, una impresion errénea respecto de su naturaleza o inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a =

propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a 2 =
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o a

calidad del alimento.

42

El rétulo o efiqueta no deberd estar en contacto directo con el alimento, o en

43 su defecto tener autorizacion del invima. a

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan

44 contener aditivos. a

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones:

grdficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro preducto con
: : a

el cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer

que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

45

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuye sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion "sabor artificial” junto a
al nombre del alimento.

4.6

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera
naturaleza del alimento, normalmente debera ser especifico y no genérico.
511 Se podra emplear un nombre de *fantasia”, “de fibrica” o "marca registrada’, a
siempre que vaya junto con la denominacién del alimento y en la cara
principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el témmino
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sisterma métrico. (Sistema Internacional), a

5.2 N.A.

53

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
B |exhibicion. El tamario de las letras y nimeros del contenido neto cumple la a
Resolucion 5108 de 2005

Nombre o Razén Soclal y direccién del fabricante, envasador o
reempacador, precedido por la expresion “fabricado o envasado por. En
productos importados deben precisarse, nombre o razén social y direccion a
del importador.

54

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

5.4.4 N.A.

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd llevar grabada o
marcada de cualquier modo y de forma visible, legible & indeleble, una
indicacién en clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompanada de la palabra “lote”, o la jetra "L". Se aceptara como lote, la
fecha de duracidn minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacién o
fecha de produccion y debera cumplir con el numeral 5.6,

Nota: para PBA tener en cuenta (Numeral 8, Articulo 42 Decreto 1500 de

2007) : \}
Pagina 1 de 3@0};




inv

ima

secuencial, asi:

'MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible
e indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres primeras
letras o en forma numérica — afio con los Ultimos dos digitos.

declarados en el etiquetado sus concentraciones y advertencia de uso para
poblaciones vulnerables a ciertos componentes. (ver Anexo 1 lista de

alérgenos) (Numerales 7, Articulo 42 Decreto 1500 de 2007)

5.6. Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior 3
atres meses.
Mes y afo para productos que tengan un vencimiento de mas de tres
meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.
INSTRUCCIONES PARA EL USO
57 a
Instrucciones necesarias para modo de emplea.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
5.8 acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o N.A.
Ias normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES:
6 Declaracion cuantitativa de ingredientes valioscs o caracterizantes N.A.
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.
Teniendo en cuenta que los siguientes alimentos e Ingredientes causan
hipersensibilidad, estos deben declararse siempre con su nombre
especifico, asi: 1. Cereales que contienen gluten (trigo, centeno, avena,
6. cebada, espelta o sus cepas hibridas, y productos de estos; entre otros), 2. N.A
Paragrafo |Crustdceos y sus productos. 3. Huevos y subproductos. 4. Pescado y o
productos pesqueros. 5. Mani, soya y sus productos. 6. Leche y productos
lacteos (lactosa incluida). 7. Nueces de drboles y sus productos derivados.
8. Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
Art.13 |etigueta complementario que contenga en idioma espariol, la informacion N.A.
exigida en la Resolucién 5109 de 2005
5.2.3 |La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico N.A.
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las NA.
: leyendas y declaracién respectiva .
Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por,
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, N.A.
farmulas para lactantes, leche.
¢Para la evaluacion rotulado general aplica los requisitos del Decreto 1500 de 20077
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes items, de lo contrario vaya al lateral sl
lizquierdo de la fila 44 dar clic al menos (-) para que se cierren las filas que no aplica.
El uso de marcas oficiales, serd de exclusividad de la autaridad sanitaria
competente.
Numerales 5
2y3 Las marcas oficiales, los certificados o cualquier otro documento de uso
oficial, no podran ser falsificados, imitados o corregidos.
“La etiqueta del producto debera contener como minimo,
N " -fecha de beneficio,
umgra BS | fecha de empaque, a
-fecha de vencimiento,
-nombre del corte (deacuerdo a la especie).
Cames, productos carnicos comestibles y derivados cémicos que contengan
aditivos, especias, conservantes, deben estar aprobados por el Instituto
I Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA, cumplir la
Nurngra S |reglamentacién establecida para este tipo de producto, ademas deberdn ser N.A.

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL E INSPECCION
FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
CodigoIVCNS-FM152 ; Version: 02 i Fecha de Emisién: 2024-07-26
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION "

iNnvirmao FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
B CodigoVCANS-FM162 Version: 02 Fecha de Emision: 2024-07-26
¢Para la evaluacién rotulado general aplica los requisitos de la Resolucion 402 de
Si es "SI" pase a evaluar los siguienleszf:]::l.:, de lo contrario finalice la evaluacién y Sl NO X

vaya al lateral izquierdo de la fila 50 dar clic al menos (-) para que se escondan las
filas que no aplica.

Resolucion
402 de
2002

Cumple con los Ingredientes y Aditivos Permitidos para la técnica de
marinado: Agua - Condimentos - Sal (Cloruro de sodio apta para consumo
humana) - Proteina aislada de soya - Proteinas de origen vegetal -
Texturizados de soya - Concentrados de soya - Especias - Fosfatos de
|sodio, potasio y amonio - Polifesfatos de sodio, potasio, calcio y amonio y N.A.
polifosfato de sodio y calcio - Difosfatos de sodio, potasio, calcio o
magnesio. - Los autorizados por la Sala Especializada de Alimentos de la
Comisién Revisora del INVIMA. (Numeral 4.1, Articulo 4, Resolucion 402 de
2002)

Numeral
41,

La etiqueta tienela la expresion "marinado” inmediatamente después del
Literal a, |nombre del producto, por ejemplo pollo marinado, pemiles marinados, en
Articulo 5 |caracteres visibles, indelebles y legibles y en la cara frontal de exhibicién del
producto.

Declara en forma porcentual la cantidad de solucidn adicionada al
Literal b prr_:ductn. conj:fnla'ument? con el Ferrnlnu que des._:friba en formq exacta el
Atticulo 5 método de adicién adm!qs e ingredientes utilizados y funcién N.A.
(acentuador de sabor, aglutinantes, retenerdor de humedad, etc) de los
mismos . (Literal b, Articulo 5, Resolucion 402 de 2002)

N.A.

Las leyendas adicionales de rotulado deberan estar impresas en caracteres
de Igual tamario que el nambre del producto y en caracteres visibles,

Literal ¢, |indelebles y legibles en condiciones normales de compra y uso y en fa cara N
Articulo 5 |frontal de exhibicion, que permita una clara identificacién del producto por A
parte del consumidor y lo diferencie totalmente del producto similar no
|sometido a la técnica de marinado.

Nota: Diligencie la columna “Evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del item correspondera a: selecciones la letra a (aceptable) para cumplimiento
total del requisito; seleccione las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento; selecciones la letra i (inaceptable)
que indica incumplimiento del requerimiento o seleccione las letras N.A. (No aplica) cuando el requisito no es evaluado o no le aplica.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma L. 2 [2 A st 7L, Firma

Nombre IVAN DARIO NEIRA ROMERO Nombre FLRNANDD AN UERRA BARON
e.C: 7,335,666 C.C. 79,642 545

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Grupo o

Dependencia GTT CO2 Dependencia GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRES,

Firma Mcwu \"‘(onwo ﬂmm. Firma

Nombre "NELSON FERMIN MORENO ALVAREZ MNombre
C:C. 80201801 G.C.
Cargo DIRECTOR DE CALIDAD Y GESTION AMBIENTAL  Cargo

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede
comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitps:/isesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/soficitud , Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima
puede Hamar a la linea anticorrupcion (+57)(601) 242 50 00 ext 1500. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y contro] con el fin de verificar las condiciones \('? kx

sanitarias del establecimiento.
Pagina 3 de \83")




	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7

